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1 Udaje o stavbeé

Nazev stavby

OLOMOUC, TF.17 Listopadu - REKONSTRUKCE OBJEKTU MENZY.

Tento objekt je za¢lenén do objektu koleji.Stravovaci provoz je umistén ve 3 podlazich a to
1.P.P,1.N.P, a 2.N.P.V 1.P.P je skladové zazemi kuchyné&, v 1.N.P. jsou umistény pfipravny
avarna, v 2.N.P. pak jidelna a myti.

2 Udaje o stavbé

Stavajici stavba je zaClenéna do komplexu budov koleji tim Ze objekt kuchyné je napojen na
ubytovaci kapacity spojovacimi chodbami. V ramci rekonstrukce bude upraveno 1.P.P tak
aby se zjednodusila doprava do a ze skladu. V 1.N.P. jsou pak vyrazné dispozi¢ni zmény a
hlavni charakteristika vybaveni je v tom, Ze byly aplikovany moderni multifunkéni panve,
jako nahrada kotl. Dispozice je ovlivnéna zruSenim stavajiciho schodisté, jeho umisténi
vné budovy a zménou vytah(.

V 2.N.P. tyto zmény schodisté a vytahl umozni v jidelné zavést jednosmérny pohyb
stravnikd. Po jednom schodisti budou pfichazet a po druhém budou odchazet. V
soucasnosti je to tak ze stravnici mohou po kazdém schodisti pfichazet i odchazet. To Casto
vyvolavalo kolize.

Ugelem stavby je zajisténi vybudovani nového moderniho stravovaciho provozu, ktery
zajisti efektivni vyrobu jidel pro studenty a zaméstnance Univerzity.

3 Struény popis stavajiciho stavu

Soucasny stav kuchyné menzy neni optimalni. Dispozi€ni uspofadani stavby nevyhovuje
dnesSnim pozadavkum na moderni kuchyni. Vyrabi se velké mnozstvi druhu teplych jidel (23
druhu), dale dispozice vSech podlazich znamena pomérné slozitou manipulaci se
surovinami (1.P.P:). Z jednotlivych podlazi vedou schodisté tak Ze nejsou nad sebou. To
rozbiji prostory. Pro vertikalni dopravu slouzi dva malé vytahy. Stavebni ¢ast uz nevyhovuje
dnesSnim pozadavkum. Technologie je zastarala a postavena hlavné na kotlich.

Soulad s platnou legislativou.

Autor uvadi Ze projekt vychazi z legislativy tykajici se hygieny, Zakon o ochrané vefejného
zdravi, Vyhlaska 602/2006 Sb. a Nafizeni evropského parlamentu 852/2004. Projekt
Kuchynského provozu musi respektovat celou fadu dalSich norem a predpis, které se tykaji
bezpecnosti prace, ochrané zdravi zaméstnancu, ochrany pfed urazem elektrickym
proudem atd.

Projekty kuchyni by mély respektovat tyto zakony a pfedpisy.

e Nafizeni Evropského parlamentu a Rady €.178/2002, kterym se stanovi zasady a
pozZadavky potravinového prava a pro oblast stravovacich sluzeb

e Nafizeni Evropského parlamentu a Rady €. 852/2004 o hygiené potravin

o Nafizeni Komise ES €.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

e Nafizeni Evropského parlamentu a Rady €.853/2004, kterym se stanovi zvlastni pravidla
pro potraviny zivo€iSného puvodu

e Kodex hygienickych pravidel pro pfedvafené a vafené potraviny ve vefejném stravovani
CACA/RC 39-1993

e Zakon €. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi
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e 602/2006 Vyhlaska ministerstva zdravotnictvi, kterou se méni Vyhlaska ¢.137/2004 Sb.,
o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni
hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych

e Vyhlaska €.169/2009 uplné znéni zakona ¢€.110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych
vyrobcich

e 45/2010 Vyhlaska , kterou se zruSuje vyhlaska Ministerstva zemédélstvi €.147/1998 Sb.,
0 zpUsobu stanoveni kritickych bodd v technologii vyroby.

e Vyhlaska €.268/2009 , ministerstva pro mistni rozvoj, o technickych pozadavcich na
stavby.

e Zakon ¢.185/2001 Sb. o odpadech a jeji novela ¢.154/2010Sb.

¢ Novela Nafizeni vlady 591/2006 Sb.“o blizSich minimalnich poZzadavcich na bezpeénost
a ochranu zdravi pfi praci na stavenistich

e 101/2005 Nafrizeni vliady o podrobnéjSich pozadavcich na pracovisté a pracovni
prostredi

e 68/2010Sb. Nafizeni vlady ,kterym se méni Nafizeni vlady €.361/2007 , kterym se
stanovi podminky ochrany zdravi pfi praci

e Vyhlaska €.398/2009 Sb. O obecnych technickych poZadavcich zabezpecujicich
bezbariérové uzivani staveb.

e CSN EN 1775 Zasobovani plynem-Plynovody v budovéach

e TPG 704 01 Odbérna plynova zafizeni a spotfebiCe na plynna paliva v budovach

4 Kapacitni zadani studie pro prepracovani projektu

Po nékolika jednani zhotovitele se zpracovatelem bylo pro tento projekt schvaleno
nasledujici kapacitni zadani:

Vyroba 3900 obédu

z toho vydej do jidelny 2000 obé&du

z toho vyvoz na dalSi menzy 1900 obédu

Pocet druht obédl typu Menu 5

Pocet druht obédu typu ,skladané® 6 druh, a k t€émto obédim pak 6 druhu pfiloh

Byly dohodnuty u vybranych slozek pokrmu vyS$Si objemy nez je ve vefejném stravovani
bézné.

5 Technologicka ¢ast
5.1 Kapacitni propocty

5.1.1 Skladovani suchych potravin

Predpokladame zasobovani suchymi i chlazenymi a mrazenymi potravinami 2x tydné. To
znamena zasobu potravin na pfiblizné 4 dny. Denni spotfeba suchych potravin je
0,3x3900=1170 kag.

Pak potfebujeme minimalni kapacitu sklad 4x1170=4680kg. Mame k dispozici centralni
suchy sklad m.¢.031 (zlstava zde i po rekonstrukci stavajici vybaveni), sklad sterilu

s moznosti skladovani na europaletach, kapacita 9x600=5400 kg. Ke skladovani suchych
surovin jesté slouzi, denni sklad a sklad bufetu (coz je vlastné sklad zbozi pro doplfikovy
prodej v jidelné).
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5.1.2 Skladovani chlazenych a mrazenych potravin

Sklady chlazenych a mraZenych potravin jsou po konzultaci s provozovatelem postaveny na
chladicich a mrazicich boxech. Je pro né navrzena jedna centralni chladici jednotka,
umisténa na fasadé na konzolich.

Pfi denni spotfebé chlazenych a mrazenych surovin 3900x0.3=1170 kg a cykli¢nosti
zasobovani 4 dny nam vychazi minimalni zasoba 4x1170=4800kg.

S ohledem na hygienické poZzadavky na oddélené skladovani chlazenych a mrazenych
surovin byla vytvofena soustava chladicich a mrazicich boxt o tomto slozeni:

5.1.3 Chladici boxy
Mléko a tuky

Ovoce zelenina
Zelenina

Maso

Uzeniny

5.1.4 Mrazici boxy

Zelenina

Maso

Boxy maji pfi skladovani v regalek kapacitu 5x800+3x1200=7600 kg. Tedy jsou dostatecné
kapacitné dimenzovany s rezervou.

5.2 Popis navrhovaného stavu — vybaveni jednotlivych mistnosti
Provoz kuchyné je v kazdém podlazi rozdélen do nékolika funk&nich celkd, které na sebe
plynule navazuiji.

521 1.PP

Tabulka mistnosti:

C.M. NAZEV MISTNOSTI
001 RAMPA

002 UMYVARNA - DIVKY
003 SATNA - DIVKY

004 SKLAD

005 SATNA HOSI

006 UMYVARNA HOSI

007 WC HOSI

008 WC DIVKY

009 CHODBA

010 SKLAD CISTEHO PRADLA

011 SKLAD DKP

012 SKLAD POUZITEHO PRADLA

013 SATNA ZENY

014 UMYVARNA ZENY

015 WC ZENY

015 a PREDSIN WC ZENY
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016 WC MUZI

017 WC MUZI KABINA

018 WC MUZI KABINA I

019 UMYVARNA MUZI

020 SATNA MUZI

021 TRAFOSTANICE

021a,b |ELEKTRO

022 SKLAD BUEETU

023 DENNI SKLAD

024 PODESTA + SKLAD POD SCH.

025 KANCELAR SKLADU

026 VYTAHOVA SACHTA

027 SKLAD BIOLOGICKEHO ODP.

028 SKLAD OBALU

029 ELEKTRO 1.PP

030 UKLID

031 SUCHY CENTRALNI SKLAD

032 VSTUPNI CHODBA

033 ZADVERI PRO ZASOBOVANI

034 MYTI TRANSPORTNICH NADOB

035 CENTRALNI LIKVIDACE BIOODP.

036 SKLAD MYCICH CHEM.PROSTR.

037 HRUBA PRIPRAVNA ZELENINY

038 SKLAD OVOCE A ZELENINY
039 CHLADICI BOX-OVOCE A ZEL.
040 SKLAD STERIL. POTRAVIN
041 CHODBA

042 CHODBA

043 CENTR.SKLAD CHEM.PROSTRED

044 CENTR.SKLAD NADOBI

045 ROZDELOVNA MASA

046 BOX CHLADICI - MASO

047 BOX MRAZICI - MASO

048 BOX CHLADICI - UZENINY

049 BOX CHLADICI - ZELENINA
050 BOX MRAZICI - ZELENINA
051 BOX CHLADICI - OV. + ZELEN.
052 BOX MRAZICI - ZELENINA I

053 BOX CHLADICI - OV. + ZELEN.

054 LAPOL

055 POPELNICE

056 ZAVETRI
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Toto podlazi, je provozné rozdéleno na 2 samostatné, oddélené provozy. Jedna se o
zazemi pro vlastni kuchyni (skladové, socialni, pfipravni) a dale centralni sklad pro vSechna
detaSovana pracovisté (vydejny jidel s dovafovanim). Je zde hmotna zodpovédnost riznych
zameéstnancl, proto autofi projektu nové navrhli provoz tak, aby byl provoz centralniho
skladovani oddélen od bézného provozu menzy.

001 RAMPA
002 UMYVARNA - DIVKY

003 SATNA - DIVKY

004 SKLAD

005 SATNA HOSI

006 UMYVARNA HOSI

007 WC HOSI

008 WC DIiVKY

009 CHODBA

010 SKLAD CISTEHO PRADLA
011 SKLAD DKP

012 SKLAD POUZITEHO PRADLA
013 SATNA ZENY

014 UMYVARNA ZENY

015 WC ZENY

015 a PREDSIN WC ZENY

016 WC MUZI

017 WC MUZI KABINA

018 WC MUZI KABINA I

019 UMYVARNA MUZI

020 SATNA MUZI

021 TRAFOSTANICE

021a,b ELEKTRO

022 SKLAD BUEETU

Sklad doplrikového prodeje. Vybaveni zlistava stavajici.

023 DENNI SKLAD
Mistnost, kde se naskladni denni potfeba z centralniho skladu, ale napr. také pecivo Ci
mléko. Je navrzen jako rezerva.

024 PODESTA + SKLAD POD SCH.
Jde o vertikalni dopravni koridor pro personal kuchyné.
025 KANCELAR SKLADU

026 VYTAHOVA SACHTA

Novy vytah s kabinou min. 1500x2100mm a nosnosti 800kg. Je urcen jako nakladni s
obsluhou.

027 SKLAD BIOLOGICKEHO ODP.
Zde se uskladniuji zbytky jidel a odpad vznikly pfi pfipravé jidel po dehydrataci. Odpad svazi
specializovana firma.

028 SKLAD OBALU
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Prostor pro skladovani jak vratnych oball (pfepravky), tak tfizeného odpadu (kartony,
plast).

029 ELEKTRO 1.PP
030 UKLID o
031 SUCHY CENTRALNI SKLAD

Mistnost slouzi ke skladovani potravin, zejména na paletach. Kazdé rano, se zda naskladni
potraviny jak pro potfeby vlastni menzy, tak pro potifeby detaSovanych vydejen.
Vyskladhovani probiha na voziky. Vybaveni zlistava stavajici.

032 VSTUPNi CHODBA

Mistnost, slouZici jako prostor, kde se mohou kumulovat voziky, €i zbozi. Pfi pfejimce
zbozi, vylozi dodavatel zbozi do téchto prostor, skladni provede kontrolni vazeni, optickou
kontrolu neporusenosti oball ¢i méfeni teplot. Do pfislusnych skladl, pak zavazi skladni
zboZi po odjezdu dodavatele.

PFi dovozu termoportl, nebo naopak jejich vyvozu, se v tomto prostoru akumuluji voziky,
které Cekaji na myti, resp. odvoz.

033 ZADVERI PRO ZASOBOVANI
Mistnost, zabraniujici vnikani prachu, listi, hmyzu, hlodavcu atd. dale do provozu

034 MYTi TRANSPORTNICH NADOB
Zde budou umyvany transportni voziky, dle sanita¢niho planu a také transportni obaly
v myc¢ce nadobi.

035 CENTRALNI LIKVIDACE BIO ODP.

Mistnost, kam bude svazen BIO odpad z celého provozu, zde bude provedena jeho
dehydratace (zmenseni hmotnosti a objemu) a dale bude pokracovat do skladu BIO
odpadu.

036 SKLAD MYCICH CHEM.PROSTR.
Zde jsou uskladnény 2-4 sudy s chemii, pro potfeby vlastni menzy.

037 HRUBA PRIPRAVNA ZELENINY

Mistnost pro hrubé zpracovani zeleniny, jako je loupani brambor, kofenové zeleniny, dale
myti sezdni zeleniny (np. Salaty). Jeji vybaveni zGstava stavajici, kromé podlahovych Zlabu
a Skrabek.

038 SKLAD OVOCE A ZELENINY
039 CHLADICi BOX-OVOCE A ZEL.
040 SKLAD STERIL. POTRAVIN

041 CHODBA

042 CHODBA

043 CENTR.SKLAD CHEM.PROSTRED
044 CENTR.SKLAD NADOBI

045 ROZDELOVNA MASA

Mistnost, kde se vazi a vyskladiuje maso a to jak pro vlastni menzu, tak pro detasovana
pracovisté. Z mistnosti je pfimo pfistupny chl, + Mr. BOX. Vybaveni mistnosti zlistava
stavajici.
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046 BOX CHLADICI - MASO
Chlazena mistnost pro velkokapacitni skladovani regalech a pfepravkach. Jedna se o
modularni stavbu z PUR paneltd na miru, v€., izolované bezbariérové podlahy.

047 BOX MRAZICI - MASO

MraZené mistnost pro velkokapacitni skladovani regalech a pfepravkach. Jedna se o
modularni stavbu z PUR paneld na miru, v€., izolované bezbariérové podlahy. Pro mensi
energetické ztraty, je vstup zajistén pres chlazeny box.

048 BOX CHLADICI - UZENINY
Chlazena mistnost pro velkokapacitni skladovani regalech a pfepravkach. Jedna se o
modularni stavbu z PUR panell na miru, v&., izolované bezbariérové podlahy.

049 BOX CHLADICI - ZELENINA
Chlazena mistnost pro velkokapacitni skladovani regalech a pfepravkach. Jedna se o
modularni stavbu z PUR panell na miru, v¢&., izolované bezbariérové podlahy.

050 BOX MRAZICI - ZELENINA

Mrazené mistnost pro velkokapacitni skladovani regalech a prepravkach. Jedna se o
modularni stavbu z PUR panell na miru, v&., izolované bezbariérové podlahy. Pro mensi
energetické ztraty, je vstup zajistén pres chlazeny box.

051 BOX CHLADICI - OV. + ZELEN.
Chlazena mistnost pro velkokapacitni skladovani regalech a pfepravkach. Jedna se o
modularni stavbu z PUR panell na miru, v€., izolované bezbariérové podlahy.

052 BOX MRAZICI - ZELENINA I

Mrazené mistnost pro velkokapacitni skladovani regalech a pfepravkach. Jedna se o
modularni stavbu z PUR paneltd na miru, v€., izolované bezbariérové podlahy. Pro mensi
energetické ztraty, je vstup zajistén pres chlazeny box.

053 BOX CHLADICI - OV. + ZELEN.
Chlazena mistnost pro velkokapacitni skladovani regalech a pfepravkach. Jedna se o
modularni stavbu z PUR panell na miru, v¢&., izolované bezbariérové podlahy.

054 LAPOL
Venkovni mistnost s odluCovacem tuku. Tento zUstava stavajici.
055 POPELNICE
056 ZAVETRI
522 1.NP

Tabulka mistnosti

C.M. NAZEV MISTNOSTI

101 KANCELAR

102 KANCELAR

103 CHODBA BOC.VSTUPU
104 WC ZENY
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105 WC MUZI

106 VYTAH

107 UKLID

108 HLAVNI CHODBA

109 C.PR .ZELENINY+STUD.KUCHYN
110 SCHODISTE V PRISTAVBE
111 PLNENI TRANSPORT. NADOB
112 VYTLOUKANI VAJEC

113 UKLID - SKLAD

113a ZMEKCOVAC VODY

114 MANIPULACNI PROSTOR

115 VARNA

116 SKLAD GASTRONADOB

117 PRIPRAVA TEST

118 CISTA PRIPRAVA MASA

119 MYTI PROVOZNIHO NADOBI
120 DENNI MISTNOST

121 UMYVARNA - ZENY

122 WC - ZENY (PERSONAL)

123 PREDSIN WC

124 UMYVARNA WC (PERSONAL)
125 UCEBNA

126 KANCELAR

127 KANCELAR

128 CHODBA

129 VSTUPNI CHODBA—STRAVNICI
130 VERTIKALNI PLOSINA

131 SYAVAJICI WC

132 SYAVAJICIWC

Popis jednotlivych mistnosti- ucel a vybaveni:

C.M. NAZEV MiSTNOSTI
101 KANCELAR
Slouzi pro potieby provozniho. Je bez gastrovybaveni.

102 KANCELAR
Slouzi pro potfeby prodeje stravenek. Je bez gastrovybaveni.

103 CHODBA BOC.VSTUPU
Slouzi jako dopravni koridor stravovaciho provozu.

104 WC ZENY
Slouzi pro potfeby personalu kuchyné.
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105 WC MUZI
Slouzi pro potifeby personalu kuchyné.

106 VYTAH

107 UKLID

V této mistnosti budou uskladnény potfeby pro uklid provozu, uklidové stroje. Vybaveni je
stavajici.

108 HLAVNIi CHODBA
Slouzi jako dopravni koridor stravovaciho provozu.

109 C.PR.ZELENINY+STUD.KUCHYN

Mistnost je rozdélena do 2 funk&nich celkd.

Studena kuchyné

Slouzi pro pfipravu studenych snidani, svacin ¢i vecefi. Budou se zde vyrabét rizné
pomazanky a salaty. Mistnost bude také slouzit pro krajeni salamd a syru. Mistnost je
vybavena nerezovou délenou chladici skfini (pozice 24), chladicim boxem (pozice 9),
nerezovym umyvadlem (pozice 22), nerezovym dfezem s baterii (pozice 21), sestavou
nerezovych stoll (pozice 6, 12 a 19), stolni vahou (pozice 3), nafezovymi stroji (pozice 11 a
18), blixerem (pozice 13), robotem (pozice 20), servirovacim vozikem (pozice 23), vozikem
na GN (pozice 2), baliCkou (pozice 14), vakuovym balicim strojem (pozice 15) a michackou
salati (pozice 10).

Pripravna zeleniny

Jedna se o Cistou pfipravnu zeleniny, kde bude probihat zavéreCna uprava jiz predcisténé
zeleniny pfed tepelnou upravou ve varné nebo pfed finalni upravou ve studené kuchyni.
Mistnost je vybavena nerezovymi stoly (pozice 5 a 6), nerezovym stolem s dfezem (pozice
4), nerezovou vahou na suroviny (pozice 3), nerezovymi nasténnymi skfifikami (2ks - pozice
16), nerezovym umyvadlem (pozice 8), vozikem na GN (pozice 2), regalem (pozice 25),
krouhaci zeleniny (2ks - pozice 1).

110 SCHODISTE V PRISTAVBE
Jde o vertikalni dopravni koridor pro personal kuchyné.

111 PLNENi TRANSPORT. NADOB

Bude zde probihat plnéni do termoportd a dalSich transportnich nadob. Mistnost je
vybavena nerezovymi stoly (2ks - pozice 28), ohfevnymi voziky (3ks - pozice 29), vahou s
vazivosti 75 kg (pozice 85), Voziky na termoporty (2ks - pozice 30), voziky na GN (2ks -
pozice 27), nerezovym umyvadlem (pozice 31) a regalovym vozikem (pozice 2).

112 VYTLOUKANI VAJEC
SlouZi pro manipulaci a praci s vejci. Pracovni usek je vybaven chladicimi skfinémi (2ks -
pozice 66), nerezovym stolem (pozice 80) a nerezovym umyvadlem (pozice 31).

113 UKLID - SKLAD
Pomocny sklad.

113a ZMEKCOVAC VODY

Stranka 11



Budou zde umistény 2 centralni automatické zmékcovace vody pro stroje v kuchyni, v€etné
zasoby soli do zmék&ovacl. Tyto vody vyuZzivaji ke své spravné funkci nékteré stézejni
stroje jako jsou myCky nadobi, konvektomaty Ci vydejni lazné. Pro zmékcCené vody budou
samostatné rozvody od zmékc&ovacu k jednotlivym strojum.

114 MANIPULACNi PROSTOR

115 VARNA

Varna je rozdélena do nékolika funkénich celkd. Hlavnim celkem varny je samostatna
tepelna uprava na pokrmy. K tomuto uCelu jsou v provozu vyclenény tyto varné
komponenty: multifunkéni tlakové panve- sestava 2x150I (2ks - pozice 44), konvektomaty
(3ks - pozice 52), multifunkéni tlakovou panvi (pozice 45), kotle nesklopné (2ks - pozice 46),
sklopny kotel s michanim (pozice 61), ohfevnymi voziky se zvlhcovanim (4ks - pozice 29).
Dale k tomuto useku patfi pomocné stroje a nerezové zafizeni jako jsou nerezové stoly
(pozice 65 a 38, nerezové voziky (pozice 42), zavazeci voziky do konvektomatl (6ks),
kraje€ knedliki (pozice 56), nerezové Zzlaby (5ks - pozice 43, 2ks pozice 49 a 3ks u
konvektomatu).

PU Sokové zchlazovani

Tento pracovni Usek slouzi pro zchlazeni pokrmU pFed jejich dalSi upravou ¢&i pred jejich
skladovanim. Pokrmy se musi dle legislativy velmi rychle na teplotu 5°C (do 90 minut) a to
Ize jediné pomoci specialniho zafizeni Sokového zchlazovace (stavajici - 2ks - pozice 32).
Soucasti jsou jesté voziky na zchlazenou stravu (2ks - pozice 27).

PU denni sklad

Slouzi pro skladovani potravin v provozu. Je vybaven mrazicimi skfinémi (2ks - pozice 65)
a regalem (pozice 62).

PU vareni na akce

Zde bude probihat pfiprava pokrm( na akce. Pracovni Usek je vybaven umyvadlem (pozice
37), vakuovym balicim strojem (pozice 36), nerezovym dfezem (pozice 39), nerezovymi
stoly (pozice 38 a 34), nerezovou vahou na suroviny (pozice 3), nerezovymi voziky na GN
(2ks - pozice 27), sklokeramickym elektrickym sporakem (pozice 48) a neutralnimi dily
(pozice 47).

116 SKLAD GASTRONADOB

Slouzi pro uskladnéni provozniho nadobi v provozu jakou jsou gastronadoby hrnce,
varecky, vika Ci poklicky a dalsi.

Mistnost je vybavena nerezovymi regaly (pozice 40 a 81) a voziky na GN (5ks - pozice 27).

117 PRIPRAVA TEST

Zde bude probihat pfiprava tést a jejich kynuti. Provoz si dnes vyrabi tésta a knedliky sam
a v projektu byly respektovany nékteré dnesni postupy, které té€stim a knedlikim dodavaiji
specifickou chut. Mistnost je vlastné soucasti Varny .

Mistnost je vybavena hnétackou tésta (pozice 58), robotem (2ks - pozice 41), nerezovymi
stoly (3ks -pozice 60, pozice 57 a pozice 64), nerezovym chladicim stolem (pozice 55),
nerezovym diezem (pozice 54), nerezovymi regaly , délickou tésta (pozice 59), nerezovou
vahou na suroviny (pozice 3) a vykulovackou tésta pro pizzu (pozice 63).

118 CISTA PRIPRAVA MASA

Bude zde probihat uprava masa pfed tepelnou upravou ve varné jako je kostiCkovani,
krajeni na platky, mleti mas. Maso do této pfipravny pfijde jiZ zbourané a ocisténé (nebude
zde probihat bourani mas).
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Mistnost je vybavena nerezovym dfezem (pozice 70), nerezovymi stoly (4ks - pozice 71),
nerezovymi vahami na suroviny (2ks - pozice 3), difevénymi Spalky na maso (2ks pozice
68), mlynkem na maso (pozice 73), regalem (pozice 77), formovackou masa (pozice 78),
regalovym vozikem na GN (pozice 2), naklepavackou masa (pozice 72), krajecim zafizenim
- nudlickovacem a kostiCkovacem (pozice 74), michackou masa (pozice 76) a umyvadlem
(pozice 75).

119 MYTIi PROVOZNIHO NADOBI

Slouzi pro myti a skladovani nadobi nepfichazejiciho do styku se stravniky (GN, hrnce,
nabéracky atd.). Provoznim nadobim se rozumi nadobi, které pouZije personal kuchyné k
vlastnimu vareni Ci pfipraveé surovin na tepelnou upravu nebo spotfebu. Pro myti tohoto
nadobi jsou do provozu navrzeny mycky cerného nadobi pouZivajici systém granulového
myti (malé plastové kuli¢ky, které nadobi umyjiji).

Mistnost je vybavena specialni granulovymi my¢kami (2ks - pozice 84), které myji provozni
nadobi proudem tlakové vody a plastovych granuli s kapacitou kazdé 8 GN1/1 na cyklus.
Pro odstranéni velkych zbytku jidel slouzi nerezovy diez (pozice 83) se specialni sprchou.
Dale je mistnost vybavena nerezovym umyvadlem (pozice 82,)specialnimi voziky (4ks -
pozice 84.1), voziky na GN (2ks- pozice 27 a nerezovymi Zlaby (3ks).

120 DENNI MISTNOST

121  UMYVARNA - ZENY

122 WC - ZENY (PERSONAL)

123 PREDSIN WC

124 UMYVARNA WC (PERSONAL)
125 UCEBNA

126 KANCELAR

127 KANCELAR

128 CHODBA

129 VSYUPNi CHODBA—SYRAVNICI
130 VERTIKALNI PLOSINA

131 STAVAJICIWC

132 STAVAJICIWC

Myti provozniho nadobi - 119

5.2.3 2.NP
Tabulka mistnosti

201 | Schodisté pro pfichod stravniki

202 |Schodisté pro odchod stravnik

203 |lJidelna

204 | Vydej teplych jidel a minutek

205 | Zazemi vydeje jidel

206 |Schodisté v pristavbé

207 |Vytah

208 | Manipulacni prostor vytahu

209 | Myti stolniho nadobi
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201 Schodisté pro pfichod stravniku
Vstupni schodisté nastupu do jidelny

202 Schodisté pro odchod stravniku
Schodisté pro odchod z jidelny

203 Jidelna

Prostor s misty k sezeni. Celkem je zde 366 mist k sezeni. Pro odkladani obleceni, jsou
zfizeny 4 vésakové stény. Tok stravnikld pfedpokladame kontinualni a jednosmérny. Tedy
Jednim schodistém nastup, projit vydejem, odevzdat pouZzité nadobi na pas a odejit druhym
schodistém.

Ze strany jidelny, je také umistén usek samoobsluzného vydeje napojl (zdarma). Jde o 2
voziky se zdvihaci ploSinou na koSe se sklenicemi (pol. 28) a neutralni stul, na kterém jsou
umistény termosy s ¢ajem nebo jinym napojem a vodni fontanka. Je zde také vozik s
termosem s napojem.

204  Vydej teplych jidel a minutek

Vydej jidel sestava z kontinualni linky, s doplfikovym prodejem umisténym na protéjsi
strané vydeje. Prostor mezi témito vydejnimi linkami je 2500mm, tedy dostatek pro pohyb
stravnikd (pocita se 700-800mm / stravnika, tedy pro 2 fronty + mijeni 2100-2400mm).

Po projiti turniketem (poz.25), si stravnik vezme tac a pfibor (z voziku pol. 15), nasleduje
samoobsluzny vydej salatl (salatovy bar - pol. 16). K baru pfislusi zasoba talift a kontrolni
vaha. Pro doplfiovani salatu slouzi chladici skfiné (pol.2), umisténé v zazemi obsluhy.
Nasleduje vydejni obsluzny usek teplych jidel. Sestava z 3x6GN1/1 ohfevnych van a
1x2GN1/1 na polévku.

DalSim usekem je tzv. vydej minutkovych, resp. skladanych jidel. Nejedna se tak o klasické
minutky, pfipravované Cerstvé pro zakaznika (napf. fritovani hranolek a pfiprava steaku),
ale o hotova jidla, kde ma stravnik napf. moznost volby typu pfilohy, €i jiné kombinace.
Priprava jidel vSak probiha v centralni kuchyni v 1.NP. V tomto useku je i pizza pec.
Doplrikovy prodej, na protéjsi stranég, je tvofen 2x pfisténnou chlazenou vitrinou, dvéma
prodejnimi regaly, samoobsluznym pultem na studené napoje (koSe se sklenicemi - ve
voziku pol.28 a vy&ep napoju pol. 31).

Obé ¢&asti linky uzaviraji pokladni bloky (pol.32). Pfedpokladame vyuziti 2 pokladen, pokud
se budou tvofily fronty, Ize pfidat pokladnu tfeti.

205 Zazemi vydeje jidel

Jedna se o prostor pro obsluhu vydeje stravnikiim. V zazemi jsou lednice pro doplfovani
chl. potravin, prostor pro banketové voziky pro doplhovani teplych jidel béhem vydeje,
konvektomat pro regeneraci, pfip. dovarovani. Je zde pizza pec, kdy pfiprava pizzy probiha
v Useku zpracovani tést a zde se pouze pece.

206 Schodisté v pfistavbé

207 Vytah

208 Manipulaéni prostor vytahu

V této mistnosti je navrZzen prostor pro pfipravu Caje. Je zde nasténna prekapavaci
jednotka, kde po nateCeni potfebného mnozstvi do termosu, se tento pouze pfesune
vydejnim oknem na stranu vydeji napoju stravnikovi v jidelné.

209 Myti stolniho nadobi
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Mistnost, kde se myje pouzité nadobi od stravnikd. Sbér pouzitého nadobi na tacech,
probiha pomoci dopravnikového pasu. Jeho délka na strané jidelny je 10m. Tfidéni je
uzpusobeno pro obsluhu az 4 pracovnikd. Nouzove, Ize pouzit také sbérné voziky (pfi
poruse pasu).

Sbérny pas ma na konci automatickou mycku tact s automatickym odkladani podnosu na
vozik. Ostatni nadobi vklada obsluha do prstové tunelové mycky.

Vylevka je zde zejména na uklid, likvidace BIO odpadu probiha v 1.PP.

Je zde umisténa také lestiCka pfiborul, kde se podle potfeby vylepSuje vzhled pfibora.

6 Rizeni stravovaciho provozu, HACCP a monitoring

6.1 Objednavkovy systém

V ramci zpracovani tohoto projektu, byly se stavajicim dodavatelem objednavkového
systému pfipraveny rozvody kabelaze pro novy systém. Tyto jsou soucasti Casti
slaboproudych / silnoproudych rozvodi. Dodavku vybaveni ¢teCkymi a terminaly tento
projekt nefesi.

6.2 Rizeni provozu

V ramci zpracovani tohoto projektu, byly se stavajicim dodavatelem systému fizeni
pripraveny rozvody kabelaze pro novy systém (pfipojeni PC v kancelafich do LAN). Vlastni
systém fizeni neni pfedmétem projektu.

6.3 Monitoring fyzikalnich veli¢in

Tento systém zajisti pfenos dat , tedy méfenych teplot ze vSech chladicich a mrazicich
zarizeni ur€enych pro skladovani surovin. Tyto hodnoty se z Cidel pfenaseji po sériové lince
RS485 do PC provozniho kuchyné. K tomuto je navrZzena kabelaz - UTP Kabel
prosmyckovany k jednotlivym vyvodim - soucasti PD Slaboproudé rozvody. Systém
zajistuje aktualni informace a také ukladani historie z méreni. Systém rovnéz upozorni na
stav, kdy je v zafizeni jina hodnota nez je pozadovana.

Snimani teplot a udaji z varné a vydejni techniky neni po konzultaci s provozovatelem
navrzeno. Povazujeme to za nakladnou komplikaci s minimalnim efektem. Systém
monitoringu je vyznamnou oporou systému HACCP, nebot dodava informace které systém
HACCP potrebuje.

HACCP

Tento systém se zavadi aZ ve vybudovaném stravovacim provozu se soucasnymi
zaméstnanci a to stejné jako Provozni fad.

7 Odpady a skodliviny

Pfi procesu skladovani vydeje a myti nadobi vznikaji plynné exhalace, tekuté odpady a tuhé
odpady.

Plynny odpad

Plynné odpady, to je odpareny tuk, prchavé latky a para jsou odsavany vzduchotechnickym
zafizenim. Skodliviny odchézi vzduchotechnickym potrubim mimo objekt. Ve varné je
umistén nerezovy odvétravaci podhled. Kazety stropu zachyti tuk a necistoty z ovzdusi a
budou pravidelné myty v myCce nadobi.
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Kapalny odpad

Kapalny odpad od diezl (bez tukové zatéze), odpadni vody z dfezl (bez tukové zatéze) a
od mycek, vydejnich zafizeni, WC, sprch a umyvadel jsou odvedeny komunalni kanalizaci.
Kapalny odpad obsahujici tukové zatéze bude sveden do lapaCe tuku, ktery bude
pravidelné Cerpan a Cistén.

Tuk z lapaku tuku je dle Katalogu odpadu Nebezpeénym odpadem k.€.130506 a musi byt
odvazen a likvidovan firmou, ktera ma k této ¢innosti opravnéni.

Tuhy odpad

Tuhy odpad Ize zaclenit do Tfidy 20 Komunalni odpady. Odpad je zaclenén dle Katalogu
odpadu do téchto skupin

200101 Papir a lepenka

200102 Sklo

200108 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven

200125 Jedly tuk a olej

200139 Plasty

200140 Kovy

Komunalni odpad bude tfidén do skupin(plasty,sklo,papir a ostatni komunalni odpad) bude
ukladan do kontejnerl a pravidelné odvazen specializovanou firmou.

Biologicky odpad bude ukladan do plastovych nadob do samostatné mistnosti biologického
odpadu (m.€.035 v 1.P.P.). Zde bude instalovano zafizeni na drceni odpadu. Nasledné je
bioodpad odstfedovan tak, Ze se jeho hmotnost zmensi na 10% pUvodni hmotnosti. Takto
upraveny bude odvazen specializovanou firmou.Pfedpokladame Ze nezpracovaného bio
odpadu bude 300 kg denné.Po drceni a odstfedéni pak bude vyskyt bio odpadu 30kg
denné.

Odpady pfi montazi technologického zafrizeni

Obecné se nakladani s odpady pfi montazi technologického zafizeni musi fidit Zakonem o
odpadech ¢€.185/2001Sb. a jeho pozdéjSimi novelami. Podle zakona se odpady déli do 2
skupin.a to nebezpecné a ostatni.

Odpady vzniklé pfi montazi technologického zafizeni jsou odpady ,Ostatni“ a konkrétné dle
Katalogu odpad jsou to tyto skupiny odpadu sefazené podle kédu:

150101 Papirové a lepenkové obaly

150102 Plastové obaly

150104 Kovové obaly

Investor musi smluvné zavazat dodavatele technologické ¢asti k tomu,aby zabezpecil
odvoz vesSkerého odpadu z montaze. Tato firma musi dolozit smlouvu, ktera osvédci ze
tento odpad je likvidovan smluvnim partnerem, ktery ma na tuto €innost patficné opravnéni.

8 Pozadavky na energie a média

Instalovany pfikon silnoproud technologie 732 [kwW]
Odhadnuty koeficient sou€asnosti (vypocteny) 0,592
Vypocteny soudoby pfikon 434 kW]
Vypoctena denni potfeba vody 78 m?3
Z toho teplé vody (teplota 45°C) 15 m?
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