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PROJEKT RESI POUZE NAPOJOVACI BODY POTREBNE PRO TECHNOLOGI GASTRO.
VYVODY PRO TECHNOLOGII, KTERA NENI DODAVKOU GASTRO (SANITA, VYLEVKY,..)
NEJSOU SOUCASTI VYKRESU.

DIGESTORE ANI JEJICH PRIPOJOVACI BODY NEJSOU SOUCASTI TOHOTO PROJEKTU.

PROJEKT RESI POUZE CHLADICI A MRAZICI BOXY SAMOTNE BEZ VYPARNIKU
A CHLADICICH JEDNOTEK. PROJEKT CHLAZENI NENI SOUCASTI PROJEKTU GASTRO.
PRIPOJNE BODY PRO TECHNOLOGI CHLADICICH A MRAZICICH BOXU NEJSOU
SOUCASTI TOHOTO PROJEKTU.

Navrh je duSevnim vlastnictvim zpracovatele a nelze ho bez pisemného souhlasu ménit, kopirovat ani poskytovat
informace dal§im osobam. Pro ochranu tohoto dila plati ustanoveni z@kona o ochrané autorskjch prav.

Investor:

UNIVERZITA PALACKEHO V OLOMOUCI

Nazev akce: “’

DOSTAVBA KAMPUSU LF AFZV UP V OLOMOUCI M-TRAY a.s.

Za Sokolovnou 745, 533 41 Lazné Bohdané

Cast dokumetace: Stupen dokum.: RDS
G. GASTROTECHNOLOGIE Zak. Eislo:
Datum: 10/2020
Nazev vykresu: Zodp. projektant: Ing. Petra Pelikanova
TECHNOLOG|CKA DISPOZICE Vypracoval: Ing. Petra Pelikdnova
Méfitko: Paré: Cislo vykresu:
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