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1. Ugel projektové dokumentace

Ugelem dokumentace je vypracovat projekt vydejny jidel pro studenty fakulty
mediciny. Projekt pocita s vyuzitim stavajicich prostor dnesni studovny. Tato Cast
projektové dokumentace se zabyva technologickym vybavenim vydejny jidel.

2. Vstupni podklady

Podklady pro zpracovani projektové dokumentace byly:

Zakladni udaje o vyrobé pokrmd, vydejni doby a dalSi provozni udaje
Jednani se zadavatelem a generalnim projektantem

Prohlidka stavajiciho prostoru a pofizeni fotografii

Vykresy stavajiciho prostoru

Pfedjednani provozu na KHS pfed vydanim projektu k dotéenym uradiim

3. Kapacitni zadani

V soucasnosti je prostor vyuzivam k jinym ucellm a kapacita byla zadana investorem

takto:
Snidané neuvazuje se
Obédy 450 obédu
Vecefe neuvazuje se
Vareni ve vydejné neuvazuje se
Celkovy pocet jidel 450 obédu
Personalni obsazeni vydejny: 5 zaméstnancl
Provoz: jednosménny
Doplrikovy prodej (bufet): neuvazuje se
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4. Legislativa

Studie respektuje nize zminéné vyhlasky a pravni predpisy.

o Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.178/2002 ,kterym se stanovi
zasady a pozadavky potravinového prava a pro oblast stravovacich sluzeb

e Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 852/2004 o hygiené potravin

e Nafizeni Komise ES ¢.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

o Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.853/2004, kterym se stanovi
zvlastni pravidla pro potraviny zivocisného pavodu

e Zakon ¢€.183/2006 Sb. o uzemnim planovani a stavebnim fadu, ve znéni
pozdéjSich predpisu

e Zakon €. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych
souvisejicich zakonl v platném znéni

e Vyhlaska ¢.137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a
0 zasadach osobni a provozni hygieny pfi Cinnostech epidemiologicky
zavaznych v platném znéni

e Zakon €.110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a
doplInéni nékterych souvisejicich zakonu v patném znéni

e Vyhlaska ¢€.268/2009 Sb. o technickych pozadavcich na stavby v platném
znéni

e Zakon €.185/2001 Sb. o odpadech a o0 zméné nékterych dalSich zakonu v
plathém znéni

e Nafizeni vliady €.591/2006 Sb. o blizSich minimalnich poZadavcich na
bezpelnost a ochranu zdravi pfi praci na stavenistich v plathém znéni

e Nafizeni vliady ¢.101/2005 Sb. o podrobnéjSich pozadavcich na pracovisté a
pracovni prostredi v platném znéni

e Nafizeni vlady €.361/2007 , kterym se stanovi podminky ochrany zdravi pfi
praci v platném znéni

e Vyhlaska €.398/2009 Sb. o obecnych technickych pozadavcich
zabezpecujicich bezbariéroveé uzivani staveb v platném znéni

e CSN 56 9606 Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe - Obecné principy
hygieny potravin
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5. Kapacitni vypocty

Vydejni zarizeni

Vydej bude probihat z vydejnich van 3Gn 1/1. Kapacita kazdé vany je mezi 20-25
kompletnich jidel (tedy hlavni jidlo i polévka). V praxi to znamena, Ze pfi nasem
poctu 9 van Ize do vydeje nachystat 180-225 jidel (budeme tedy pocitat s prumérem
200 jidel). V provoze je umistén konvektomat o kapacite 10GN1/1, ktery dokaze
udrzet dalSich cca 150 jidel na poZadované teploté. Vzhledem k prostorovému
omezeni jsme zvolili ohfevny spodni prostor pod vydejnimi misty, které pojmou
dal$ich 100 jidel.

Prepravni systém

Pro prepravu pokrm( z centralni vyvafovny do této vydejny jsou v projektu navrZzeny
termoporty. V termoportech budou umistény gastronadoby s viky. Pocet termoportt
se da spocitat podle podobného vzorce jako kapacita vydejnich van a to tak, Ze
pramérné jeden termoport pojme zhruba 25 porci pokrmu (kompletni jidlo véetné
polévky). Pocet termoportt potfebnych pro prevoz je tedy 18.

Myti nadobi

Kapacita jidelny je 60 mist k sezeni. To znamena, Ze se zde vystravuje 120 stravniku
za hodinu a proto potfebujeme umyt 120 sad nadobi za hodinu. Pfepocet na kose
uvadi tabulka niZe.

Pocet stravnika: 120
Délka myci smény v hod. 1

Kapacita myciho kose

Druh kose ks / ko§ Pocet kost
mélké talife do prum. 270 mm 18 X 7
hluboké talite 12 0 0
polévkové misky do prim. 150 mm 9 X 14
melké talitky do prim. 150 mm 27 X 5
Salky do prum. 90 mm 25 0 0
Salky do priim. 110 mm 16 0 0
sklenice do prim. 70 mm 36 X 4
sklenice do prim. 90 mm 25 0 0
sklenice do prim. 110 mm 16 0 0
podnosy (myti 2x vyssi rychlosti) 7 X 18
pribory 50 X 10
Celkovy pocet kosu 58
rezerva v kapacité cca 10% 6
Celkovy pocet kot vé.rezervy 64

Pro myti nadobi byla v projektu navrZena tunelova koSova mycka s kapacitou 80
ko8 za hodinu pfi dodrZzeni némecké normy DIN 10510. Z pfedchozi tabulky vypoctu
ko8u pro 120 stravniku za hodinu je patrné,Ze nami navrZzena mycka piné dostacuje.
Realizace myti stolniho bude rozdélena do dvou etap. V prvni etapé budou pouZity 2
poklopové mycky nadobi, které poZadovanou kapacitu sice stihaj, alei bez rezervy
(kazda poklopova mycka je schopna umyt maximalné 30 koS8t za hodinu (ma totiz 2
minutovy cyklus pfi dodrzeni normy DIN10510). Toto feSeni bylo zvoleno na pfimou
Zadost investora.
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6. Popis nového stavu

Legenda mistnosti

é.m. Nazev mistnosti

2.01 Zadvefi

2.02 Centralni chodba

2.03 Chodba

2.04 Vytah

2.05 Jidelna

2.06 Vydej jidel

2.07 Myti stolniho nadobi
2.08 Myti provozniho nadobi a pfipravna
2.09 Rozbalovna

2.10 Pfedsinn WC -personal
2.11 WC - personal

2.12 Uklidova mistnost + BIO
2.13 LodzZie

POPIS PROVOZU

2.01 Zadveri
Jedna se o hlavni zadvefi celé budovy a slouzi pro potfeby celé vefejnosti. Pfes toto
zadvefi a dale pak pres centralni chodbu budou stravnici vstupovat do vydejny jidel.

2.02 Centralni chodba

Jedna se v podstaté o aulu celé budovy. Pro nas provoz je dulezita jen jako misto,
pres které je pfistup do vydejny jidel. Na této chodbé jsou umistény WC pro stravniky
(pro muze i pro zeny zvlast).

2.03 Chodba

Jedna se o vefejnou chodbu, pres kterou bude probihat zasobovani vydejny jidel.
Jidla, ktera budou pfes tuto chodbu prevazena budou uzaviena v termoportech. V
téchto termoportech budou navic podruhé uzaviena v gastronadobach s vickem.

2.04 Vytah

V naSem provozu bude slouzit pro zasobovani vydejny jidel. Termoporty budou
privezeny do 1.PP k vytahu a timto vytahem se dostanou do 2.NP v blizkosti vydejny
jidel. Vytah neni ur€en jen pro potfeby stravovaciho provozu.
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2.05 Jidelna

Je urCena pro vystravovani studentu. Jeji kapacita je 60 mist. Vstup do jidelny je z
centralni chodby. Jidelna je vybavena stoly s Zidlemi (sezeni po 6 a 8), vozikem na
tacy a pfibory, sbérnymi voziky na tacy a keramickym umyvadlem na ocistu rukou
(dodavka stavby).

2.06 Vydej jidel

Mistnost vydeje jidel slouzi pro vydani pokrmu stravnikim. Je rozdélena do nékolika
funk&nich celkl a to:

Vydej salati a zakuskl, napojové centrum, vydej teplého jidla, pokladna a vyroba
napoju.

Vydej salata a zakusku: Je vybaven chladici prokladaci vitrinou. Tato vitrina bude
doplfiovana zezadu pres okénko a bude zabudovana do nerezové sestavy stolu.
Napojové centrum: Jedna se o sestavu termosl o objemu 201 (2kusy) a
zabudovany podavac na koSe se sklenicemi.

Vydej teplého jidla: Sklada se z 3 vydejnich van 3GN1/1 se spodnim ohfevem,
dvou mist pro parkovani vozikd na ohfev talifl a 3 ohfevnych vozikl na talife (jeden
umistén v myti stolniho nadobi.

Pokladna: jedna se o pokladni blok, kde bude probihat placeni jidla. Pokladna neni
dodavkou technologie.

Vyroba napoju: Je zajisténa prekapavaci jednotkou o kapacité 20 litrd napoje za 17
minut pro vyrobu ¢aje nebo kavy.

2.07 Myti stolniho nadobi

Myti stolniho nadobi je navrzeno ve 2 variantach a to zejména kvili pozadavkium
investora o doCasné vyuZiti 2 starSich poklopovych mycek.

Sbér pouzitého nadobi od stravniku je zajiStén pomoci etazovych vozikl (v obou
variantach stejné). Kapacita jednoho voziku je 30 tacl a v provoze jsou umistény 3
voziky.

Myti stolniho nadobi 1 etapa.

Pro myti stolniho nadobi jsou pouzity 2 sestavy poklopovych mycCek nadobi. Na
vstupnich stolech probiha tfizeni nadobi. Nadobi je ukladano do koSe, ktery je
nasledné umyt v poklopové mycce nadobi. Umyté nadobi je skladovano ve vozicich
pro to uréenych. Kapacita mycek je hrani¢ni (jak ukazuje kapacitni propocet v
kapitole 5) v dobé Spicky dokonce mirné nedostatecna (lze vyfesit mytim tacu po této
Spicce).

Myti stolniho nadobi 2 etapa.

Zde je jiz myti nadobi vyfeSeno novou tunelovou koSovou myckou a tfidéni a
sortyrovani nadobi novym tfidicim stolem. Toto feSeni zvySilo komfort i kapacitu myti
stolniho nadobi na dostate€nou uroven a neni proto potfeba Zadné nadoby odkladat
na pozdéjSi myti (tacy). Mycka navic disponuje suSenim. Umyté nadobi je pak
ukladano do vozikl pro to uréenych.

2.08 Myti provozniho nadobi a pripravna

Mistnost je rozdélena do dvou funk&nich celkl a to na myti provozniho nadobi a na
pfipravnu.

Myti provozniho nadobi

Bude zde probihat myti nadobi pouzivaného obsluhou vydejny jako nabéracky, noze
atd... Také zde budou pfedmyvany gastronadoby vracejici se do centralni kuchyné.
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Pripravna

Zde bude probihat odvic¢kovani gastronadob, regenerace jidla (napfiklad knedliky) a
chystani salat ¢i zakuskl do chladici vitriny €i lednice. K regeneraci je zde umistén
konvektomat o kapacité 10GN1/1.

2.09 Rozbalovna

Zde probiha pfijem jidel v termoportech. Termoporty zde zlUstanou a jidlo se z nich
vyjme a prelozi do vozik( (stale zlOstava v zaviCkovanych gastronadobach).
Gastronadoby se odvickuji az ve vydejné Ci pFipravné.

2.10 Predsin WC - personal
SlouZi pro potfeby personalu vydejny.

2.11 WC - personal
Slouzi pro potifeby personalu vydejny.

2.12 Uklidova mistnost + BIO

Slouzi pro potfeby uklidu vydejny jidel. Bude zde umistén v plastové nadobé i BIO
odpad, ktery bude denné svazen zpét do centralni kuchyné (spolu se Spinavymi GN
a termoporty).

2.13 Lodzie
Zameéstnanci vydejny jidel zde nebudou mit bézny pfistup. Je zde umisténa jednotka
VZT.

7. POPIS VLIVU STAVBY NA ZIVOTNIi PROSTREDI

Vliv stavby na Zivotni prostfedi bude minimalni a proti dneSnimu stavu se v podstaté
nezmeni.
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8. ODPADY A SKODLIVINY

Pfi procesu skladovani potravin, jejich vydeje a myti nadobi vznikaji plynné exhalace,
tekuté odpady a tuhé odpady.

PLYNNE ODPADY

Plynné odpady, to je odpareny tuk, prchave latky a para jsou odsavany
vzduchotechnickym zafizenim. Skodliviny odchazi vzduchotechnickym potrubim
mimo objekt. Cast odpareného tuku se zachyti na tukovych filtrech Ty je nutné obcCas
umyt a tim se tento odpareny tuk dostane do tukovych vod.

KAPALNY ODPAD

Kapalny odpad od dfezi (bez tukové zatéze), od mycek, vydejnich zafizeni, WC,
sprch a umyvadel jsou odvedeny komunalni kanalizaci.

Kapalny odpad obsahujici tukové zatéze bude sveden do lapace tukd, ktery bude
pravidelné Cerpan a Cistén.

Tuk z lapaku tuku je dle Katalogu odpadu Nebezpeénym odpadem k.€.130506 a
musi byt odvazen a likvidovan firmou, ktera ma k této ¢innosti opravnéni.

TUHY ODPAD

Tuhy odpad Ize zaclenit do Tfidy 20 Komunalni odpady. Odpad je zacdlenén dle
Katalogu odpadul do téchto skupin

200101 Papir a lepenka

200102 Sklo

200108 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven

200125 Jedly tuk a olej

200139 Plasty

200140 Kovy

Komunalni odpad bude tfidén do skupin (plasty,sklo,papir a ostatni komunalni
odpad) bude ukladan do kontejneru a pravidelné odvazen specializovanou firmou.
Biologicky odpad bude ukladan do plastovych nadob do mistnosti biologického
odpadu a denné svazen zpét do centralni vyvarovny.

9. POZADAVKY NA ENERGIE

Instalovany pfikon silnoproud technologie

Varianta poklopové mycky - 1 etapa 72,24 [kW]

Varianta tunelové myc¢ky - 2 etapa 90,84 [kW]
Odhadovany koeficient soucasnosti 0,9
Odhadnuta denni potfeba vody 45 m?
Z toho teplé vody (teplota 45°C) 14 md
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